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Ar-Code: 30101016 HS Code: 0402 2199
EAN Code: 4015753101160 CoO: DE

e 250¢g

(DE) Butterpulver
Zutaten: Butter 86%, Magermilch. Zubereitung: 250 g Pulver mit ca. 100 ml kaltem Wasser anrihren, gut durchrihren und 5 Min. ruhen lassen - streichfertig. Es kénnen auch
kleinere Portionen entnommen /- angerihrt werden.

Allergene: Milch

([EN) Butter Powder
Ingredients: butter 86%, low-fat milk powder. Directions: Stir 250 g into approx. 100 ml of cold water, mix well and leave it to steep for 5 minutes — ready to use. It is
possible fo prepare smaller quantities.

Allergens: milk

(FR) Beurre en poudre

Ingrédients: beurre 86%, lait écrémé. Préparation: Délayer 250 g de poudre dans env. 100 ml d'eau, mélanger bien, laisser reposer pendant 5 minutes — prét & fartiner. |l
est possible de prélever et mélanger de plus petites portions.

Allergénes: lait

(IT) Burro in polvere

Ingredienti: burro 86%, latte magro in polvere. Preparazione: Diluire 250 g di polvere con circa 100 ml di acqua fredda, mescolare bene e lasciar riposare per 5 minuti
- dopo di che sara spalmabile. E' possibile prelevare e mescolare porzioni pit piccole.

Allergeni: latte
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(NL) Boterpoeder

Ingrediénten: boter 86%, magere melkpoeder. Bereiding: 250 g poeder met ca. 100 ml koud water mengen, goed doorroeren en 5 min. laten rusten - smeerklaar. U kunt
ook kleinere porties bereiden.

Allergenen: melk

(ES) Mantequilla en polvo

Ingredientes: mantequilla 86%, leche desnatada en polvo. Instrucciones: Mezclar 250 g de polvo con aprox. 100 ml de agua fria, revolver bien y dejar que repose 5
minutos. — listo para untar. También pueden refirarse /reconstituirse porciones mas pequefias.

Allergénos: leche

[PL) Masto w proszku
Sktadniki: masfo 86%, odttuszczone mleko w proszku. Przyrzadzanie: Zomiesza¢ 250 g proszku z ok. 100 ml zimnej wody, dobrze wymiesza¢ i odsiawi¢ na 5 minut -
gotowe do rozsmarowania. Mozna réwniez robi¢ / miesza¢ mniejsze porcje.

Alergeny: mleko

(CZ) Méslovy prasek

Slozeni: méslo 86%, susené odtucnéné mléko. PFiprava: 250 g prasku dobre rozmichejte v 100 ml studené vody a nechte 5 minut odstét - pripraveno k mazani. Lze také
odebirat / namichat mensi porce.

Alergeny: mléko

(HU) Poritott vaj ,

Osszetevok: vaj 86%, sovanytej. Umutatasok: 250 got kb. 100 ml hideg vizet, alaposan keverje ¢ssze és hagyja 5 percig meredezni - haszndlatra kész. Lehetdség van
kisebb mennyiségek elkészitésére is.

Allergének: tej

(RU) Cyxoe cnmBo4Hoe Macno
CocraB: cnuBoyHoe Macno 86%, cyxoe oGeaxupeHHoe Monoko. Cnoco6 npumeHenus: 250 r nopolka passectv B 100 MN X0nogHON BOAbI, XOPOLLO NepemeLlathb,
OCTaBMTb Ha 5 MUHYT - rOTOBO K ynoTpebneHnto. Bo3MoxHO 1cronb3oBaHne B MEHbLLMX 06bemMax/MpUroToBneHne MeHbLUIMX NOpLyiA. AnnepreHbl: MOMOKO

(DK) Smerpulver

Ingredienser: smor 86%, skummetmaelkspulver. Tilberedelse: Rar 250 g pulver op i ca. 100 ml koldt vand, rer det godt igennem, lad det hvile i 5 min. = klar til at smare
med. Det er ogsa muligt at tage / tilberede mindre portioner.

Allergener: maelk

(FI) Voijauhe

Ainekset: voi 86%, kevytmaitojauhe. Valmistus: Sekoita 250 g jauhetta kylmédn veteen (noin 100 ml), sekoita vield kerran huolellisesti ja anna seisté 5 minuuttia — néin saat
hetkesséi pehmedd voita leivéllesi. Kokonaismédrastd voit oftaa,/valmistaa myds pienempié annoksia.

Allergeenit: maito

[NO) Smerpulver

Ingredienser: smar 86%, skummet melk pulver. Tilberedning: Bland 250 g pulver med ca. 100 ml kaldt vann, rer godt og la blandingen hvile i 5 minutter — ferdig il bruk.
Det er ogsa mulig & ta/blande mindre porsjoner.

Allergener: melk

(SE) Smérpulver

Ingredienser: smor 86%, skummiélkspulver. Tillagning: Blanda 250 g pulver med 100 ml kallt vatten, rér om ordentligt och 18t sté 5 minuter — Voilal Nu har du mjukt smér.
Man kan av helméngden ta/fillreda mindre portioner.

Allergener: mjolk
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Netiofiillgewicht/Net filling weight/Poids net/Peso netio del ripieno,/Nettowulgewicht/Peso neto de llenado/
Waga gotowej potrawy,/Cisté véha,/ Téliésily netid,/ wietsin sec Hettol Nettovaegt/ Netioféytidpaino,/Nettor
vekt/Fyllnadsvikt nefto:

Wasserzugabe,/Added water/Eau ajoutée/Aggiunia d'acqua,/ Toegevoegd water/Agua a agregar/
llose wody,/Mnozsivi piidané vody,/Viz hozzéadds | OGbem aoGaensiemoit Boas! B i/ Vandilssetning /Liscitiéva
vesimaigrd,/Vanntillegg,/ Vattentillsats:

Fertige Menge,/Ready quantity,/Poids tofal /Quantit preparata,/ Tofaalgewicht/Canfidad cocinada,/Gotowa
potrawa,/Hmotnost hotového pokrmu,/ Kész mennyiség / Macca rotosoro npogykra B 1/ Faerdig maengde/Valmis
annos/ Ferdig mengde/Férdig kvantitet:

Durchschnitiliche Nahrwerte pro 100 g Trockenprodukt/Average nutritional values per 100 g dried
product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/Potere nutritivo medio per 100 g
prodotio a secco/ Gemiddelde voedingswaarde per 100 g gedroogd product/Valor nutritivo
medio por cada 100 g producio en polvo/ Srednia wartoéé odzywcza na 100 g suchego pro-
duktu/ Promérné nutricni hodnoty ve 100 g suché smési/ & tlagos tapérték 100 g szaraz termékre
vonatkozfatva,/CpeaHss nuwesast LieHHocTb Ha 100 r. cyxoro npogyktal Gennemsnitlig naeringsvaerdi pr.
100 g Terprodukt/Annoksen keskimédrdinen ravinfosisélid per 100 g kuivatuote/Gjennomsnitilig
naeringsverdi per 100 g terrprodukt/Genomsnitiligt néringsvéirde per 100 g Torrprodukt:

kJ/keal

Fett/Fat/Lipides/Grasso/ Vetten/Grasa/Tluszcz/Tuky/Zsir | upb! r/Fedtstof /Rasvaa/Fett

- davon gesdttigte Fettsciuren/of which saturated fatty acids/dont acides gras /di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vetzuren/de los cuales dcidos grasos saturados/z tego nasycone
kwasy tuszczowe /z toho nasycené masiné kyseliny/ebbé| telitett zsirsavak / n3 Hux HacbilLeHHbIE
KupHble kucnoTsl/ deraf maettede fedtsyrer/t6std tyydyttyneitd rasvahappoja,/derav mettede fettsyrer,/
dérav méttade fettsyror

Kohlenhydrate/Carbohydrates/Glucides/Carboidrati/ Koolhydraten/Hidrato de carbono/
Weglowodany/Sacharidy/ Szénhidratok / Yrnesopw! r/ Kulhydrat/Hiilihydraatteja/karbohy-
drater/Kolhydrat

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/di cui: zuccheri/ waarvan suikers/de los cuales
azlcares/w tym cukry/z toho cukry/ebbé| cukor / B T.4. Caxapal heraf sukkerarter/josta sokereita/
hvorav sukkerarter/varav sockerarter

Ballaststoffe/Fibre/Fibres alimentaires/Fibra/ Vezels/Fibra/Btonnik pokarmowy/Vldknina/
Ballasztanyagok/ NMuwessbie BonokHal Kostfibre/Ravintokuitu/Kostfiber/ Fiber

Eiweiss/Protein/Protéines/Proteina/Eiwitten/Proteina/Biatko/Bilkoviny /Fehérie/ Benku r/
Protein/Valkuaista/protein/Protein

Salz/Salt/Sel/Sale/Zout/Sal/Sél/Sul/So/Conb/ Salt/Suola

Mindestens halioar bis Ende,/Best before end,/A consommer de préférence avant le/Da consumare prefert
bilmente ento fine/ Mindst holdbar fil/Ve&himméissGilyvyysaika/Best fer/Minsta hdllbarhetstid/ Ten minste
houdbagar tot/A consumir de preferencia antes de/A Nalezy spozy¢ przed uptywem,/Minimdlni fvanlivost/
Min&ségét megdizi | MuHMansHlit CooK roaHOCTA:

5 Jahre/years/ans/anni/jaren/afos/flere &r/lat/ let/ évek/ net/ flere &r/ vuotta/ &r/ &r
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